Pasta con peperoni tricolore Vr
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Ingredienti per 4 persone:

3 piccoli peperoni di 3 colori, \{‘Q)
120 gr di formaggio Quartirolo, . % %

1 cucchiaio d'olio d'oliva, \Q)

300 gr di perciatelli, o K;t‘

basilico, sale, pepe nero. %“\\

Cuocete i peperoni per 20 nel forno caldo oppure fateli
abbrustolire direttam fuoco o sul grill.
Quando sono com nte anneriti, chiudeteli per 10 minuti in un

sacchetto, qumc“ gateli per eliminare la pellicina bruciata.

abbon cqua salata e scolatela al dente. Versatela in una

Svuo’ra‘re e ’r iateli a strisce di 1 cm circa. Lessate la pasta in
ioto

ondite subito con l'olio.

n&‘n peperoni, il formaggio a dadini, qualche foglia di basilico
ezzettata e rimestate. Servite subito con un po’ di pepe nero
macinato al momento.

Buon appetito !l
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